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Silvester 2010 DeLuxe

•	 2 Übernachtungen im Superior Zimmer
•	 1 x Frühstücksbuffet
•	 1x langes Katerfrühstück bis 14 Uhr am 01.01.2011
•	 Willkommensempfang mit frischen Blumen,  
	 einer Flasche Sekt und einem Gruss aus der Küche
•	 1x 6-Gang Silvestermenü inkl. Aperitif  
	 in der Atriumlounge im 3. Stock am 31.12.2010
•	 1x Glas Sekt an der Hotelbar „Soissons“ 
	 zum Anstoss auf das Neue Jahr
•	 Wohlfühlausstattung mit Bademantel und Slipper
•	 kostenlose Nutzung des Vitalbereiches mit Fitnesscenter, 	
	 Sauna und Dampfbad

€ 348,- pro Person im Doppelzimmer

Silvester Special 2010 

•	 2 Übernachtungen im Superior Zimmer
•	 1x Frühstücksbuffet
•	 1x langes Katerfrühstück bis 14 Uhr am 01.01.2011
•	 Früchte der Saison als Willkommensgruss am Zimmer
•	 1x 4-Gang Silvestermenü im Restaurant  
„Prinz von Savoyen“ am 31.12.2010

•	 1x Glas Sekt an der Hotelbar „Soissons“  
zum Anstoss auf das Neue Jahr

•	 Wohlfühlausstattung mit Bademantel und Slipper
•	 kostenlose Nutzung des Vitalbereiches mit Fitnesscenter, 
Sauna und Dampfbad

€ 328,- pro Person im Doppelzimmer

 
Aufpreis Executive Zimmer € 50,- pro Perosn
Aufpreis Suite € 70,- pro Person  
Angebot gültig von 30.12.2010 bis 02.01.2011

hotel savoyen vienna

HOTEL savoyen vienna

Rennweg 16, 1030 Wien 
Tel.: +43/1/206 33-0, Fax: +43/1/206 33-9110 
savoyen@austria-trend.at, www.austria-trend.at/sav

Silvester 2010

Information & Buchung:
reservierung.savoyen@austria-trend.at



4 Gang Menü
im „Restaurant Prinz von Savoyen“

Wildlachsröllchen  
mit Mangochutney 
und Kräutersalat mit Dijonsenfdressing 

Tafelspitzconsomme  
mit Gemüseperlen und Honigschinkenroulade 

Gebratene Barbarieentenbrust  
auf Honigrotkraut und Palfiserviettenknödel 

Edelkastanien-Amarenakirschterrine 
auf Passionsfrucht-Mandarinenspiegel 

 

€  48,- pro Person exkl. Getränke

Kulinarische Genüsse auf ihrem Zimmer*

SpieSS von Garnelen & Balsamicoschalotten 
 
Sandwich mit gebratenen Hühnerfleisch 
Speck und Cocktaildip 
 
Sandwich mit gebratenem Rinderfilet  
und Sauce Remoulade 
 
Antipasti und frischer Parmesan 
 
Hirschrohschinken 
mit Portweinmelone

Mohnmousse im Glas  
mit Sauerkirschragout

Ingwer-Creme Brulee  
in der Moccatasse

Lebkuchen Eclair 
 
Mini Kaffeerouladen

6 Gang Menü
im „Restaurant im Atrium“

Aperitif

Rosa gebratener Rehrücken  
auf getrüffeltem Eierschwammerlsalat 

Tomatenconsomme mit Fenchel  
und hausgemachten Ricottaravioli 

Seezungenröllchen mit Garnele gefüllt  
auf schwarzen Tagliatelle und Safranschaum 

Litchi-Zitronensorbet  
mit Schilchersekt 

Tournedos vom Rinderfilet  
auf Madeirajus 
mit Erdäpfel-Selleriepüree und jungem Gemüse 

Vanillekipferlmousse 
im Schokoladenmantel mit roter Portweinbirne 
 

€  79,- pro Person exkl. Getränke

*	 E 19,90 pro Person exkl. Getränke
	 Reservierungen am 31.12.2010
	 bis spätestens 12.00 Uhr
	 unter der T el.: +43/1/206 33 9406


