Austria Trend HOTELS

GUIDE 2ZU
IHRER TRAUM-
HOCHZEIT

Hotel Maximilian &
Parkhotel Schénbrunn

AUSTRIA
khotel Schénb FHKKS

o st o TREND A

Hietzinger Hauptstraf3e 10-14, 1130 Wien

HOTELS
Tel: +43-1-878 04-608
bankett.parkhotel.schoenbrunn@austria-trend.at



Kapazitaten 3‘:33 m2 ':é:' =I.-.I= E!E E EEE EE I

Osterreich v 150 64 40 44 60 110 150

Ungarn v 150 64 40 44 60 110 150

Osterreich—Ungarn Vv 300 128 60 60 140 300 300

Ballsaal 405 228 40 30 140 300 300

Ballsaal mit Galerie 620 394 400 469

Sophie Lounge 1 75 32 26 26 24 40 40

Sophie Lounge 2 35 16 10 8 8 18 20
Standesamtllche Trauung Und Seminar Suite 1222/ 50 16 16 12 30 30
Hochzeitsfest an einem Ort? Franz Josef Saal 160 64 60 70 100 130 132
Dann sind Sie beim Hotel Maximilian & Marie v 2 8
Parkhotel Schénbrunn genau richtig. Rudolf VR 10
KAISER SUITEN HOTEL MAXIMILIAN ****

= u y

Kapazitaten '):Di_ m2 ':é:' =I.-.I= E!E i EEE EE ! ':::' Kapazitdten —>(:)<— m2 ':é:' =ﬁ= E!E i EEE EE ! pslgtée
Innenbereich v 130 - - 6 - 24 40 15 Lounge v 245 70 120 65
Aufdenbereich v - - - - 40 40 Terrasse v 175 120 46




Wie Sisi
und Franz.

Sie traumen schon seit Ihrer Kindheit von der perfekten Hochzeit —
wollen sich wie ein Royal fhlen, wenn Sie , Ja“ sagen? Im Parkhotel
Schoénbrunn und im Hotel Maximilian kénnen Sie diesen Traum
verwirklichen! Laden Sie im marchenhaften Hotelpark zum Aperitif.
Fahren Sie in einer weifden Kutsche zur Kirche. Tanzen Sie Ihren Hoch-

zeitstanz in einem der wenigen erhaltenen, klassischen Ballséle Wiens.

StoRRen Sie in unserer Gloriette Bar mit Blick auf die Schlossallee auf
Ihre Liebe an. Und: Halten Sie diese Momente mit Hochzeitsfotos im
Schlosspark fur die Ewigkeit fest.

Parkhotel Schonbrunn & Hotel
Maximilian Hochzeitspackage

Raummiete fir den Festsaal*/ 1 Glas Aperitif — Sekt, Sekt-Orange
oder Mineralwasser / Getrankepauschale fiir 5 Stunden — Bier, Rot- und
Weifdwein (Hausweine), alkoholfreie Getranke, Espresso und Tee im
Hauptsaal/Buffet / Mitternachtssnack — Gulaschsuppe, Frankfurter
oder Kasebuffet / Tischdekoration — Servietten, Kerzen und Mentikar-
ten nach Absprache gemaf lhren Winschen

pro Person

€145,-

buchbar ab 20 Personen

*Bitte beachten Sie, dass die Raumzuweisung entsprechend der Gruppengréfie erfolgt.



Canapés und
Fingerfood
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Jl Ein Stiick Osterreich beginnt...
..wo sich Geschmack und Vielfalt treffen.

Damit Sie auf einen Blick erkennen, welche
typisch &sterreichischen Klassiker auf keiner
Speisekarte fehlen durfen, haben wir diese

flr Sie mit dem Fahnen-Symbol gekennzeichnet.

Mahlzeit!
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Rosa gebratenes Roastbeef auf Baguette mit Krautercreme AGM €350  Veganer Bananen-Nussbrownie AEFH €3,50
Prosciutto & Parmesan auf Ciabattabaguette AG € 3,50 = Mini Apfelstrudel AH € 3,50
Mailander Salami auf Kornbaguette mit Rollino ACGLN € 3,50 m Sacherwirfel ACGH € 3,50

Gefulltes Jourgeback mit Beinschinken und Brie ACGLO € 3,50 Topfentarte mit Himbeere ACG € 3,50
Huhnerbrustwrap mit Rucola und Cocktailsauce ACGMO € 3,50 Schokoladenmousse-Passionsfruchtwiirfel ACGH € 3,50
Blatterteigkipferln geftllt mit Schinken ACGL €350  Nougat—Karamelltartellettes ACGH €350

Quiche belegt mit Spinat und Feta-Kase ACGL €3,50

Lachstatar auf Baguette ACDGM € 3,50

Laugenstangerl mit Emmentaler und Liptauer ACGMO €3,50

Camembert mit Feigensenf, Erdbeeren und Nissen AGHM € 3,50

Vegetarischer Gemusewrap mit Salat ACGLMO € 3,50

Wrap mit Hummus und Gurke an Limette AGHMO €3,50

Blatterteigtascherl gefullt mit Tomaten und Paprika ACGH €3,50

Blatterteigtascherl gefillt mit Blattspinat und Schafkase AGLMO € 3,50

GemUsetatar auf Pumpernickel und Créme fraiche AGLMO € 3,50 a
Bruschetta mit Paradeiser und Basilikum A0 € 3,50
Tomaten-Mozzarella Spie? mit Rucola im Glas GL € 3,50

Preise pro Stlick/Mindestbestellmenge: 5 Sttick

Die Erklarung zu den Allergenen finden Sie auf Seite 12.



Getranke-
pauschalen

Aperitifpauschale

30 Minuten € 18,00

Inklusive Hauswein weif3 und rot / Bier / Sekt / alkoholfreie Getranke
(It. Auszug aus der Karte) / Kaffee und Tee/ giiltig nur im Hauptraum
Preisangabe pro Person

Getrankepauschale

2 Stunden € 32,00
3 Stunden € 42,00
4 Stunden €52,00
Erweiterung um 1 Stunde, je € 10,00

Inklusive Hauswein weif? und rot/ Bier / alkoholfreie Getranke
(lt. Auszug aus der Karte) / Kaffee und Tee/ giiltig nur im Hauptraum
Preisangabe pro Person

Die Erklarung zu den Allergenen finden Sie auf Seite 12.



Getranke-
angebot

Alkoholfrei Bier

Voslauer prickelnd/still © 0,331 € 3,40 Ottakringer vom Fass A 0,301 € 3,90
Voslauer prickelnd/still © 0,751 €7,00 Ottakringer vom Fass A 0,501 € 5,40
Coca Cola/light, Fanta, Sprite 0,331 € 4,00 Ottakringer Bio ZwicklA 0,301 €410
Almdudler 0,351 € 4,00 Ottakringer Bio ZwicklA 0,501 €5,80
Schweppes Tonic Water, Bitter Lemon, Ginger Ale 0,201 € 4,00
Red Bull 0,251 €490
Frisch gepresster Orangensaft 0,20l €490 .
Pago Fruchtsifte o0l €370 Wein
1,00l €8,20
Apfel-, Orangensaft gespritzt 0,251  €3,00 Griner Veltliner Kamptal DAC ,Strassertal“O 0,751 €32,00
0,501 €550 Weingut Topf
Soda mit Zitrone oder Holunder 0,251 € 2,80 Straf, Strassertal, Kamptal
0,501 € 4,40 Zweigelt bio © 0,751 €32,00
Weingut Johanneshof-Reinisch
. . Tattendorf, Thermenregion
H e I@get I'an ke Wiener Gemischter Satz DAC © 0,751 € 36,00
Weingut Stift Klosterneuburg
Espresso € 3,00 Nussberg, Wien
Doppelter Espresso €4,20 Sauvignon Blanc Kitzecker © 0,751 €42,00
Kleiner Brauner G €3,10 Weingut Wohlmuth
Grofder Brauner G € 4,20 Kitzeck, Stdsteiermark
Melange G € 4,30 Blaufrankisch Ried Hochéacker © 0,751 €38,00
Caffé Latte G € 4,30 Weingut Kerschbaum
Cappuccino GAF € 4,30 Horitschon, Mittelburgenland
Verlangerter G €3,70 Cuveé Classic © 0,751 €33,00
HeiRe Schokolade GAF € 4,30 Weingut Aumann
HeifRe Schokolade mit Schlagobers GAF € 4,60 Tribuswinkel, Thermenregion
Assam Tee €4,40
Darjeeling Tee € 4,40
Fair Trade Superior Earl Grey Tee € 4,40
English Breakfast Tee €4,40 PI’OSECCO, Sekt & Cham pagner
Fair Trade Highland Green Tea € 4,40
pPfefferminztee € 4,40 Brioso Prosecco DOC Spumante © 0,101 €5,50
Vitalkrauter € 4,40 0,701 €36,00
Kamillentee € 4,40 Kattus No. 1 © 0,101 €6,50
Frichtetee Auslese € 4,40 0,701 €41,00
Rooibos Vanilla Tee € 4,40 Kattus Rosé O 0,101 € 6,50
mit Zitrone oder Milch G €0,90 0,701 €41,00
Moét & Chandon Brut © 0,751 € 125,00 6
Veuve Clicquot Vintage © 0,751 € 135,00

Preisstand 2022. Anderungen vorbehalten.

Die Erklarung zu den Allergenen finden Sie auf Seite 12.




Hochzeits-
buffet &
Hochzeitsmenu

Buchbar ab 30 Personen

BITTE WAHLEN SIE AUS DEN FOLGENDEN OPTIONEN:
= 3x Vorspeise

= 1x Suppe

» Salatbuffet ist obligatorisch inkludiert

= 4x Hauptspeise

= 4x Dessert

Vorspeisen
[J carpaccio vom marinierten Alpenrind

mit leichtem Zitronenpfeffer und gehobeltem Parmesan LMO
[] Mariniertes Tafelspitz-Carpaccio

mit steirischem Kirbiskernol und frisch geriebenem Kren LMO
[] Diinne Scheiben vom Prosciutto

mit Honig- und Zuckermelonenstlckchen ©
[[] Tatar vom gebeizten Lachs mit Vogerlsalat im Glas DGL
[] Gerauchertes Forellentatar im Glas DGL
[] Mozzarella-Béllchen

mit marinierten Cherrytomaten an frischem Basilikumpesto GLO
[J Veganer Couscous Salat

mit Gemdiise auf Blattsalatchiffonade im Glas HLO

Salat
Salatbuffet ,Parkhotel“ mit Jourgeback & Butter

Suppen

[] Kréaftige Tafelspitzconsommé mit klassischen Einlagen (wahlweise
mit GrieRnockerln, Frittaten, Fadennudeln, Leberknddeln) ACGL

[ Klassische Wiener Erdapfelsuppe
mit WurzelgemUse und Speckstreifen GLO

[] Tomatencremesuppe mit Croutons ACL

[] Vegane Karotten-Schaumsuppemit leichtem Limetten-Geschmack FL

Hauptspeisen

[[] Wiener Tafelspitz mit Wurzelgemiise, dazu Réstkartoffeln,
Cremespinat, Apfelkren und Schnittlauchsauce AGL

[J Zart rosa gebratenes Schweinefilet im Blatterteigmantel
an Thymianjus mit Zucchini-Kartoffel-Wrfeln AGLO

[] Putenroulade gefillt mit Spinat, Tomaten und Mozzarella,
dazu Rahmsauce und Basmatireis AGLO

[J Zarte Tranchen vom Roastbeef im Krautermantel an Pfeffersauce mit
Erdapfelgratin und knackigem Gartengemise AGLMO

[] In Krautern gebratenes Zanderfilet auf italienischemn Gemuseragout
mit feinen Nudeln ACDEL

[] In Olivendl gebratenes Lachsfilet an Limettensauce auf
Zuckerschoten-Paprika-Gemuse und Basmatireis DGL

[ Nudelteigtascherln gefiillt mit Tomaten und Basilikum, dazu frischer
Blattspinat, Kirschtomaten und gehobelter Parmesan ACGL

[] Fettuccine mit Lachsstreifen in leichter Zitronen-Dillsauce ACGL

[[] Geschmorte Paprika gefuillt mit Couscous und Gemuse
auf Tomaten-Jungzwiebel-Ragout HL

[] Soja-Geschnetzeltes mit asiatischem Wok Gemuse
und Basmatireis EFHL

Dessert
[J Mozartschnitte ACGH
[] Himbeer-Mascarpone-Schnitte ACG
[J Helles und dunkles Schokoladenmousse im Glas AGH
[[] Topfenknddel mit Beerenragout ACGH
[] Kaiserschmarrn mit Zwetschkenréster ACG
[] schwarzwalder-Kirsch im Glas ACGH
[] Joghurtcreme mit Erdbeeren im Glas G
[J Veganer Bananen-Nuss Brownie AFH
[] Vegane Vanille-Mandelcreme mit Beeren im Glas AFH

Buchbar bis 50 Personen.
Die Auswahl des Hauptganges muss bis 10 Tage
vor der Veranstaltung bekannt gegeben werden.

Couvert
Ofenfrisches Geback mit frischer Gartenkrauterbutter
und hausgemachtem Aufstrich AEGHL

Vorspeise
Frischkadse-Mousse im Zucchinimantel auf Salatbouquet & Paprika-
Krautervinaigrette LGO

Suppe
Kréftige Tafelspitzconsommé mit Gemuisestreifen &
Truffel-Griefdnockerln AEGL

Hauptgang

Zart rosa gebratenes Milchkalbsriickensteak in Prosciuttomantel
an Krautermousseline mit roten Babykartoffeln und sautierten
Zucchinischeiben EGLO

oder

In Gartenkrautern gebratenes Lachsfilet mit Limettenschaum
auf Tomaten-Basilikum-Risotto DGH

oder

Gefiillte Wirsingroulade mit Couscous auf mediterranem
Gemuseragout FL

Dessert
Erdbeerjoghurtschnitte mit Erdbeerholundersorbet AGH

Die Erklarung zu den Allergenen finden Sie auf Seite 12.




Klangvoll
schdne Feste.

Tonanlage

Dekorationselemente

Mobile / Integrierte Tonanlage mit 2 Handfunkmikrofonen € 150,00
Eventausstattung
Bihnenelement 2x1m € 30,00
(20,40,60 oder 80 cm hoch; mit Teppich)
Tanzboden, pro m? (max. 16 m?) € 30,00

Ambientelicht € 300,00 - €£600,00
(in verschiedenen Farben einstellbar), je nach Saalgrofie

5-armiger Kerzenstander, pro Stiuick €12,50
1-armiger Kerzenstander, pro Stick € 2,50
Sesselhussen, pro Stick € 8,00

Gerne sind wir behilflich bei der Auswahl zusatzlicher Eventaus-
stattung oder Dekorationselemente bzw. vermitteln Ihnen eine
Partnerfirma, welche auf Ihre Bedirfnisse eingeht und das passende
Ambiente kreiert.




/usatzliche
Leistungen

Standesamtliche Trauung

Wir stellen fur die standesamtliche Trauung gerne die Location zur
Verfigung. Anmeldung und Ablauf der Trauung ist direkt mit dem
Standesamt zu kldren.

Unterhaltung

Bei der Planung des Rahmenprogrammms stehen wir Ihnen ger-
ne zur Seite und geben Ihnen Tipps sowie Kontaktdaten von
Unterhaltungskinstler:innen.

Zusatzliche Info
Bitte beachten Sie die Sperrstunde:
03:00 Uhr im Ballsaal, 00:00 Uhr im Hotel Maximilian.

Fotograf
Um den schénsten Tag in Ihrem Leben festzuhalten, stellen wir
gerne den Kontakt zu einem Fotografen fur Detailabsprachen her.

Reinigung

Die Grundreinigung der Raumlichkeiten ist in der Raummiete bereits
inkludiert. Bei grober Verunreinigung wird der zusatzliche Reinigungs-
aufwand in Rechnung gestellt. Die Kosten hierfiir sind im Vorhinein
schwer abschatzbar.

Parkmoglichkeiten

Fur die Anreise mit dem PKW steht unseren Gasten eine 6ffentliche
Parkgarage, welche direkt mit dem Hotel verbunden ist, zu einem
Tagessatz von € 35,00 zur Verfigung.

Personal
Nach 24:00 Uhr erlauben wir uns, pro Servicemitarbeiter:in und
angefangener Stunde € 39,00 in Rechnung zu stellen.
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KOSTENLOSER
WLAN-ZUGANG
in allen Zimmern!

KAISER SUITE DACHTERRASSE

/U Gast
beim Kaiser.

111 Superior Zimmer 14 Junior Suiten

27 m?, klassisch eingerichtete Zimmer, klimatisiert, ab 50 m?, mit gemutlicher Sitzecke, klimatisiert, Nespresso-Maschine,
teilweise mit Balkon. mit Dusche oder Badewanne, teilweise mit Balkon.

73 Deluxe Zimmer 5 Suiten

27-30 m?, klimatisiert, mit Badewanne oder Dusche. ab 75 m?, mit gemditlicher Sitzecke, Sofa, klimatisiert, Badewanne,

Nespresso-Maschine und getrenntem Wohn-/Schlafbereich.

97 Executive Zimmer

25-40 m?, mit gemdtlicher Sitzecke, klimatisiert, mit 2 Kaiser Suiten

Badewanne oder Dusche, teilweise mit Balkon. 130 m?, mit getrenntem Wohn-/Schlafbereich, klimatisiert,
Nespresso-Maschine, Badewanne und Dusche, Wintergarten
mit begehbarer Dachterrasse (40m?), atemberaubender Ausblick
auf Gloriette, Palmenhaus und Schloss Schénbrunn




Checkliste

12 BIS 10 MONATE VORHER

O Budget aufstellen

O  Angebotsanfrage im Austria Trend Hotel

O  Fotografiin buchen

8 BIS 6 MONATE VORHER

O  Hochzeitsbekleidung aussuchen

O  Musik buchen

O  Anmeldung bei Standesamt/Kirche

O  Einladungen versenden

O  Speisen/Agapen absprechen

O  Hochzeitstorte bestellen

O  Zu- und Absagen Uberpriifen

4 BIS 2 WOCHEN VORHER

O  Tisch- und Mentikarten entwerfen

Tief durchatmen und Hochzeit im Austria Trend Hotel genieRen!

Stand Ausstattung und Preise Janner 2023



Erklarung zur
Allergen-Auszeichnung:

entsprechen den folgenden Allergenen

A Glutenhaltiges Getreide (d.h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer,
Dinkel, Kamut oder abgewandelte Stamme) und daraus hergestell-
te Erzeugnisse B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
C Eier von Geflugel und daraus gewonnene Erzeugnisse D Fische
und daraus gewonnene Erzeugnisse E Erdnlsse und daraus gewon-
nene Erzeugnisse F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
G Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschliefilich Laktose)
H Schalenfrichte (d.h. Hasel-, Wal-, Cashew-, Pekan-, Para-, Maca-
damia- und Queenslandnuss sowie Pistazie und Mandel) und daraus
hergestellte Erzeugnisse L Sellerie und daraus gewonnene Erzeug-
nisse M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse N Sesamsamen und
daraus gewonnene Erzeugnisse O Schwefeldioxid und Sulfite (ab zehn
Milligramm pro Kilogramm oder Liter, angegeben in SO2) P Lupinen
und daraus hergestellte Erzeugnisse R Weichtiere wie Schnecken,
Muscheln, Tintenfische sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus her-
gestellten Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.

Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den
gesetz-lichen Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung
1169/2011). Es gibt dartber hinaus auch noch andere Stoffe, die
Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen.

Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kdnnen neben den
gekennzeich-neten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die
im Produktionsprozess in der Kliche verwendet werden.

Version 01/2023
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